
Das BAPAS sagt Danke & Servus! ANZEIGE

Am 21. März schließt das Restaurant
„BAPAS – Bayerische Tapas“ in der Leopold-
straße 56a schweren Herzens seine Türen. 
Nach sieben erfolgreichen Jahren verliert 
München damit ein weiteres Gastronomie- 
und Eventkonzept und die Innenstadt eine 
einzigartige Attraktion auf ihrer kulinari-
schen Landkarte.

„Auch wenn uns der Abschied schwer-
fällt: Ein riesengroßes Dankeschön an all 
unsere wunderbaren Gäste und tollen 
Mitarbeiter, die uns bis heute die Treue ge-
halten haben. Danke für allabendlich volle 
Tische von ersten Dates über Junggesellen-
abschiede bis zum Altherrenstammtisch 
und für die zahllosen gelungenen Veranstal-
tungen, von Geburtstagen über Hochzeiten 
bis zu hochkarätigen Firmenfeiern. Mit und 
dank euch haben wir unseren gastronomi-
schen Traum gelebt, haben experimentiert 
und kreiert und mit unseren typischen Tapas 
die bayerische Küche neu interpretiert. An 
keinem Ort in München konnten Einheimi-
sche, aber auch internationale Gäste mit 
nur einem Besuch einen Querschnitt durch 
die bayerische Ess-Kultur so vielfältig erle-
ben, wie im BAPAS. Mini-Schweinebraten, 
Ochsenfetzenbrezen, Knödelcarpaccio und 

Das BAPAS an der Leoplodstraße 56a bietet nicht nur feine Kulinarik, sondern auch exzellente Drinks.
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Nikolaus Doerr vom BAPAS (links) möchte sich gerne persönlich von seinen Gästen verabschieden; die feinen bayerischen Tapas lassen sich noch bis 20. März im BAPAS genießen. Fotos: Benjamin Eder

Bapas München
Leopoldstraße 56a
80802 München
089 /18935727
Reservierungen unter: 
www.bapas-muenchen.de

ten für Waren sowie zuletzt die Rückkehr 
zum alten Mehrwertsteuersatz zu einer 
ungewohnt schwierigen wirtschaftlichen 
Situation, die ein lohnendes Engage-
ment für alle Beteiligten bei gleichzeitiger
Zufriedenheit unserer Gäste und Mit-
arbeiter an diesem Standort nicht mehr 
möglich machen.

Wir bündeln nun all unsere Kapazitäten 
und konzentrieren uns auf unser Kern-
geschäft in der Öko Bäckerei Konditorei 
Mauerer GmbH: Die Produktion und den 
täglichen Lieferbetrieb für hochwertige 
Biobackwaren unter anderem an zentra-
le Bio-Groß- und Fachhändler, zahlreiche 
Münchner Krankenhäuser, Institutio-
nen und Großkantinen sowie namhafte 
Münchner Hotels, Bildungsstätten und 
das etablierte regionale Gastgewerbe.   

Alle Gäste, die noch einen Wertgut-
schein für das BAPAS haben, können die-
sen bis Ende 2024 in einer unserer „Café 
Mauerer“-Filialen am Hauptbahnhof 
(Schillerstraße/Ecke Landwehrstraße) und 
in Karlsfeld (Karlsfelder Meile) einlösen und 
unseren hervorragenden Mauerer Service 
zu Frühstück, Snacks sowie unseren be-
liebten Mauerer Biobackwaren genießen.

Bis Mittwoch, 20. März 2024, sind wir 
weiterhin von Montag bis Freitag von 10 bis 
0 Uhr und Samstag und Sonntag von 9 bis
0 Uhr für euch da. Kommt sehr gerne vorbei
und genießt ein letztes Mal unsere leckeren 
bayerischen Tapas!“

WIR FREUEN UNS AUF EUCH

EUER BAPAS UND

DIE GESAMTE MAUERER-FAMILIE

Apfelstudel: Bayerische Tapas sind eine Kre-
ation, auf die ihr nicht verzichten wolltet. 
Wir werden euch für immer dankbar sein!

Leider führen die Rahmenbedingun-
gen in der Leopoldstraße, die sehr hohen 
Mietkosten, die gestiegenen Bezugskos-




